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Este verano sera recordado como la estacion que no queria marcharse, ya que proporcioné un
excelente clima durante marzo y abril. De hecho, abril ha sido el segundo mes més caluroso en
Vifedo Caliterra en la década actual, después del afno 2001.

Un ambiente como el mencionado nos permite obtener una fruta muy saludable. El resultado
también estd marcado por la gran experiencia de nuestro equipo de profesionales. La
luminosidad de este afio fue mucho mayor en relacion a temporadas anteriores y por primera vez
hubo racimos afectados por una excesiva exposicion solar, principalmente debido al sol del
atardecer. Una minuciosa seleccion de los mejores racimos se efectué para seleccionar las
mejores uvas que fueran éptimas para la confeccion del mejor vino.
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El color permite que se presente impresionante, como una tinta, oscuro, pero brillante.

En nariz presenta frutos rojos maduros, algo de arandano, frambuesa y pimienta roja. Dulzén en
boca. Con un gran ataque, que da paso a un vino muy estimulante y persistente. Su acidez y
concentracion, lo faculta para una larga guarda.
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La fermentacion se inici6 a 28°C, pero luego redujimos la temperatura a fin de evitar la sobre
extraccion de los elementos que estan presentes en las pieles. El vino tuvo una guarda en
barricas de roble, en las cuales realiz6 la fermentacion malolactica. A través de su larga crianza
se afinaron y redondearon los taninos, ademas de lograr una maduracion de la expresion frutal a
la cual se asoci6 los caracteres propios del Roble permitiendo un balance que nos otorga un
placentero final en la boca.
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El vifiedo de Malbec, fue plantado sélo para tener una variedad mas, pero en pequefa cantidad.
El vihedo de Sirah, como los de otras cepas en el campo de Caliterra debe tener a estas alturas
un sistema de raices muy bien consolidado. En el caso de las vides cultivadas, se debe sumar al
pronostico de volumen de raices cada temporada de poda, en el que vuelve al suelo una cantidad
no despreciable de follaje y sarmientos, en un ciclo que se repetira hasta que la naturaleza y
nuestro manejo lo permitan.

De esto se trata, entre muchas otras cosas, el paso de los afos por un vifedo. Después de 14
anos, tronco y raices han alcanzado una madurez 6ptima para asegurar una calidad de uva alta
y constante a través de los afos, lo cual va quedando de manifiesto en las ultimas versiones de
esta linea de vinos.
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| Valle de Colchagua

| Caliterra Estate
| 91 % Shiraz
5 % Malbec
4 % Petit Verdot
| 14,0 % por volumen
| 3,48
| 5,74 gr/l (acido tartarico)
| 2,29 gr/l



