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Este verano serd recordado como la estacién que no queria marcharse, ya que proporcioné un
excelente clima durante marzo y abril. De hecho, abril ha sido el segundo mes mas caluroso en
Vifiedo Caliterra en la década actual, después del afio 2001.
Un ambiente como el mencionado nos permite obtener una fruta muy saludable. El resultado
también estd marcado por la gran experiencia de nuestro equipo de profesionales.
La luminosidad de este afio fue mucho mayor en relacién a temporadas anteriores y por primera
vez hubo racimos afectados por una excesiva exposicion solar, principalmente debido al sol del
atardecer. Una minuciosa seleccién de los mejores racimos se efectud para seleccionar las
mejores uvas que fueran optimas para la confeccion del mejor vino.
Nobag o Vendpia Denominacién

de Origen | Valle de Colchagua
Presenta un profundo e intenso color, con oscuras notas purpuras y reflejos violdceos que Vifiedo | Caliterra Estate
otorgan a la presentacion de este vino un gran atractivo en la copa. Composicién | 68% Carménére
En nariz resaltan las frutas negras, con notas a especias, frutas secas, tabaco y cerezas maduras 32% Malbec
ademas de un perfumado caracter a vainilla y clavo de olor, todos estos presentados en una gran
armonia e intensidad. En boca es muy pa.rtlcularmente denso, con gran sedosidad y equilibrio, Alcohol | 14.5% por volumen
estructurado y con una gran persistencia final. )

Ph Final | 3.51
Fermeniacion Y Envejeciienty Acidez Tartérica | 5.9g/l (acido tartérico)
Azucar Residual 1 2.62g/l

Las uvas fueron cosechadas a mano en bandejas plasticas, despalilladas y suavemente molidas
para luego ser llevadas a estanques de acero inoxidable para su fermentacién con el racimo
completo que se inicié en 28° C. La maceracién posfermentativa se llevé a cabo durante veinticin-
co dias para favorecer la extraccidn de taninos y asi contribuir a la estructura del vino. La mezcla
fue envejecida y sometida a una fermentacién malolactica en barricas de roble, de las cuales 35%
eran americanas y 65% de ellas francesas, por un periodo de catorce meses para adicionarle
complejidad al vino. La clarificacion ocurrié en forma natural a medida que el vino decantd
durante su envejecimiento.

Comentarizs 2ol Enloey

Se trata de la cuarta version de esta linea de vinos Edicion Limitada. Una pequefia produccion de
cada cepa especialmente seleccionada para complementarse con otra y ofrecer una alternativa
diferente al consumidor mas exigente.

En este afio en particular resalta la complementariedad de las dos cepas en la suavidad en boca,
ofreciendo una gran estructura y sedosidad, el perfil aromdtico es particularmente intenso,
resaltando las caracteristicas mds frutales de cada una de ellas, posee una gran calidez con un
frescor y balance de acidez que permiten una gran armonia en este vino.



