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La revista The Drinks Business lanzó durante el 2009 el Wine Innovation Awards, 
concurso que tiene como objetivo reconocer y premiar la creatividad e 
innovación en el mundo del vino. Los premios fueron creados para destacar el 
trabajo de las viñas que están cambiando la manera de hacer vinos, elaborando 
vinos de extraordinaria calidad. El jurado estuvo compuesto por los más 
prestigiosos profesionales de la industria del vino del Reino Unido, incluyendo a 
importantes compradores de Tesco, Waitrose y Marks & Spencer.

En esta primera edición del concurso se otorgaron sólo 3 Medallas de Oro,siendo 
Francia el país acreedor de éstas. Chile recibió 2 medallas de plata y 3 medallas de 
bronce, de las cuales Viña Caliterra fue premiada con dos medallas, una de plata 
para el vino Tributo Edición Limitada Carménère - Malbec 2006 y una medalla de 
bronce para el vino Tributo Edición Limitada Shiraz - Cabernet Sauvignon - 
Viognier 2006. Los resultados obtenidos por la línea Caliterra Edición Limitada en 
el Wine Innovation Awards re�eja la extraordinaria calidad, el carácter distintivo y 
el espíritu innovador de ambos vinos.

De esta manera, Caliterra demuestra ser la viña chilena más innovadora en el
Wine Innovation Awards 2009.
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Esta encantadora Edición Limitada de 60% Shiraz, 35% 
Cabernet Sauvignon se distingue por incorporar un 6% 
de Viognier a su mezcla. Esta cepa unifica 
armoniosamente el vino aportado una presonalidad 
única y fresca. De un hermoso color rojo intenso, con 
notas a damasco, a chocolate y a café complementadas 
por acentos a tomillo, a comino con un toque a cedro. 
En el paladar se revelan los catorce meses de guarda en 
barricas de roble americano y francés entregando un 
final persistente, sedoso, elegante y aterciopelado.

Esta encantadora Edición Limitada es un exponente 
único de lo que Sud-América puede mostrar al mundo al 
mezclar las dos cepas más distintivas del Cono Sur. Esta 
delicada unión entre un 60% de Carménère y un 40% de 
Malbec dan como resultado un vino con un maravilloso 
color rojo intenso, aromas frescos, notas a fruta madura, 
a tabaco y a bosque tropical lluvioso. El Carménère 
aporta caracteres sedosos y a especias mientras que el 
Malbec se impone por su dulzor e intensidad. En el 
paladar se revelan los catorce meses de guarda en 
barricas de roble americano y francés descubriendo un 
vino de gran persistencia, personalidad y elegancia.
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