
A diferencia de otras competencias, todos los jueces son sommeliers. Al evaluar, 
los catadores buscan carácter, tipicidad, equilibrio y – probablemente lo más 
relevante –  versatilidad, afinidad con la comida y relación precio-calidad. Todo lo 
que uno espera de un vino de calidad. Si los sommeliers pensaban que un vino no 
vendería en un restaurante, independiente de lo bueno que fuese, no lo incluían en 
la lista. El resultado, varios vinos de Caliterra seleccionados en la lista final y una 
medalla de oro para Caliterra Tributo Cabernet Sauvignon 2007.

El Sommelier Wine Awards es una competencia del sector on-trade británico, que 
apunta específicamente al área de restaurantes, pubs y bares. En este concurso 
solamente se pueden inscribir aquellos vinos disponibles exclusivamente en este 
tipo de establecimientos del Reino Unido y no las que se encuentran en tiendas o 
supermercados, haciendo de ésta una competencia muy diferente y perfecta para 
analizar cartas de restaurantes

Nuestro Caliterra Tributo Cabernet Sauvignon 2007 siempre se ha destacado por 
su excelente tipicidad varietal. Este año ratifica ese camino pero con una elegancia 
adicional entregada por el perfume que se desprende de la copa. Notas de 
hojarasca, tierra húmeda, nueces y almendras, complementadas por cedro y un 
toque de cereza al final. En boca nuevamente sorprende por esa sensación muy 
sabrosa y atractiva. Vuelven a aparecer las notas encontradas en la nariz, pero esta 
vez entrelazadas por una estructura consumada en boca cuya distinción y 
elegancia se recuerda por largo rato.



Tras la primera vuelta de degustación, se eligieron los vinos más interesantes y versátiles formando la Selección 
del Sommelier Plata. De los 300 vinos seleccionados, tres de Caliterra estuvieron en esta categoría.

El vino posee un carácter distintivo, personalidad e 
identidad característico del Valle de Leyda. Aromas a 
hojas de tomate, espárragos y pomelo se entremezclan a 
la perfección con notas minerales, casi metálicas. En el 
paladar, un maravilloso espectro de sabores, una acidez 
vivaz y una singular frescura hacen de este vino una de 
las mejores cosechas.

Nuestro Caliterra Tributo Malbec 2006 cuenta con una 
excelente presencia y exhibe un atractivo y profundo color 
rojo oscuro. El vino despliega las mismas capas aromáticas 
como en las temporadas previas y un conjunto de frutas rojas 
dominan en nariz, a pesar de su envejecimiento en barricas 
por más de un año. Recuerdos a ciruelas secas vienen a la 
mente acompañados de aromas a frutos secos que se 
complementan por un trasfondo a moca.

Nuestro Chardonnay Reserva 2008 es de un intenso aroma 
frutal con notas a piña, pomelo y con una suave evocación a 
vainilla que aparece desde atrás, sin lograr ensombrecer la 
fruta primaria. Luego, en boca se destaca una acidez atrevida 
que por una parte lo hace muy sabroso y por otra deja en claro 
su condición de vino moderno que intenta cautivar a 
paladares de vinos blancos.
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